ECHENIQUE

Maqumama para la industria panificadora

Descripcion general:
Esta batidora cuenta con cambio de velocidades, con su increible disefio, su estructura compacta, alta eficiencia, ahorradora de energia y de
facil operacion, sera para usted un asistente ideal para la fabricacién de panes y pasteles.

Parametros Técnicos

Modelo: B10 B20 B30
Voltaje/Fase/Frecuencia
(V/F/Hz) 110/1/ 60 110/1/60 110/1/ 60
Volumen de tazoén 10 20 30
(L
Ve'°°'d?r‘;:f)’ hatide 108 / 195 / 355 108 / 195 / 355 91/ 166 / 282
Maximo de masa liquida
(reposteria) (kg) > o 16
Maximo de masa viscosa 3 6 8
(bolillo, pizza, tamales (kg)
D'mz’g‘ni';’”es 48.5 x 41 x 63.5 60x60x78 62 x 70 x 120
Peso neto
75 107 204
(kg)

Instrucciones de operacion:

1. Fuente de poder estandar de 110 V / 60 Hz CA. (Por favor utilice un enchufe de 3 contactos y buena tierra)

2. Instalacién del accesorio: ponga el accesorio en la Base del accesorio y gire a favor de las manecillas del reloj hasta quedar

3. Comenzar a batir: posicione la palanca de velocidades en la velocidad 1 antes de encender la maquina, la guarda de seguridad debe
estar cerrada. Encienda el switch de encendido para ponerla en marcha.

4. Para cambiar de velocidades se debe detener el funcionamiento de la batidora y cuando el equipo este detenido. Mover la palanca de
cambio a la velocidad deseada y volver a presionar el botén encendido

5. Apagado del equipo: cuando la operacién es finalizada, apagar el switch de encendido, después posicionar la palanca de velocidades en la
velocidad 1, y jalar la palanca elevadora al punto mas bajo, finalmente desconectar la fuente de poder.

Accesorios y funciones:
1. Globo: usado para mezclar materiales liquidos, como crema y huevo. Velocidad recomendada: media o alta

2. Paleta: usada para mezclar harina, y materiales fragmentados como relleno y masa para pasteleria. Velocidad recomendada: iniciar en
velocidad baja y terminar .1 velocidad media

3. Gancho: usado para mezclar materiales un poco mas viscosos. Velocidad recomendada: baja.
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ECHENIQUE

Maqumama para la industria panificadora

Advertencia:

Al cambiar la velocidad debe de detener la maquina y hacer el cambio de accesorio asegurandose que no esté girando. De no ser asi puede
ocasionar severos dafios internos. Quedando nula la garantia por parte del fabricante.

Notas:

1. El enchufe debe ser provisto con un cable de tierra para garantizar el buen funcionamiento de la batidora. De lo contrario se puede
general algun problema eléctrico. El cable de la tierra no debe estar conectada con un tubo de gas, agua, luz o linea de teléfono. Una vez
que se darfie el cableado, el usuario debe reemplazarlo en una compania de servicio de mantenimiento especializado

2. No ponga la mano en el tazén durante la operacién de la maquina. La clavija debe ser desconectada antes de que la mezcladora se vaya
a instalar.

3. No operar la batidora mas alla del tiempo limite para prevenir la reduccién de su vida Uutil.

4, La batidora debe estar en un lugar limpio y estable. Se debe mantener lejos de lugares muy calientes o muy himedos y lejos de equipos
que pueden producir un alto electromagnetismo.

5. Limpie la maquina constantemente. Desconéctese antes de cualquier mantenimiento. Limpiar con un trapo o tela suave y humedo. No
limpiar con detergente liquido o spray.

Mantenimiento:

Limpie el tazén y los accesorios diariamente o después de su uso para mantener la higiene. Limpie la batidora con una tela suave. No utilice
spray ni detergente corrosivo para limpiar la batidora. La caja de transmision estd engrasada de fabrica. Checar el nivel de grasa cada 6
meses. Para afadir o rellenar la grasa, abrir la cubierta superior, entonces llenar de grasa o reemplazar la grasa directamente segun sea el
caso.

Problemas Causas Soluciones
La base del accesorio no gira . o . .
) B 09 Cableado flojo. Checar el cableado eléctrico, apretar las conexiones flojas.
después de iniciar la maquina.
Fuga de aceite. Los sellos estan desgastados. Reemplazar sellos.

Muy bajo voltaje.
Sobrecarga.
La velocidad es muy alta.

La temperatura del motor
aumenta a velocidad reducida.

Verificar fuente de poder. Reducir carga.
Elegir una velocidad adecuada.

Al batir el accesorio choca con el El tazén o el accesorio estdn

. Reemplazar o reparar el accesorio/tazon.
tazon. deformes.

Ruido anormal y alta temperatura

. . Lubricacién insuficiente. Agregar o reemplazar grasa.
de la caja de cambios. greg P o

Dejar pasar 20mn. para que se enfrie el equipo, posteriormente
presionar el botén de RESET ubicado en la parte de atrds de la
maquina.

El equipo se protegié a si mismo

SUEqUIRO No-enciende: debido a una sobrecarga.
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